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PRESENTACION

A lo largo de la historia de la geografia nacional y mundial, una de las
bebidas de mayor difusion y con mayor aceptacion por los consumidores
es la que resulta de la fermentacion de granos de cebada (ente otros)
con levadura y liipulo, con su caracteristico sabor amargo y graduacion
alcohdlica entre 3 y 9%, conocida universalmente como cerveza, cerveja,
beer, bier, birray con muchas otras denominaciones.

Bolivia no es la excepcion, existe una amplia diversidad de este producto
tan enraizado en la cultura nacional, dado que se estima que en nuestro
pais se consume cuatro veces mas cerveza de la que se exporta y la
importacion de otras variedades también viene en aumento en el {ltimo
lustro, principalmente de aquellas gourmet y artesanales que cuentan
con formas de produccion o ingredientes diferentes a los tradicionales;
constituyéndose en una pujante industria que alberga y emplea a un
sinnimero de trabajadores de forma directa e indirecta.

En consecuencia, dada la importancia de esta industria y tomando
en cuenta su alta tecnificacion, es claro que genera altos ingresos,
llevando a los productores, comerciantes y consumidores a tener una
alta expectativa sobre su calidad y variedad de sabores. Aspecto que
claramente tiene incidencia en temas relacionados con la innovacion,
la propiedad industrial y el comercio en general. Es por estos vectores -
entre otros - que la presente edicion de la revista INNOVA INVENTA, se
enfoca precisamente en esta rama de la industria, mostrando una parte
de la innovacion motivada en la produccion de nuevos tipos de cervezas
relacionadas no solo con sabores diferentes sino con el uso de cereales y
frutas diferentes a las usadas tradicionalmente, asi como, innovadores
procesos y maquinarias para elaborar esta iconica bebida tanto a nivel
industrial como artesanal; sefalando ademas, una variedad de signos
distintivos (marcas) relacionados con su comercializacion, mismas que
tienen una gran difusion y seqguramente son de conocimiento del amable
lector.



Propiedad Industrial

EL ESPUMANTE POTENCIAL DE LA PROPIEDAD INTELECTUAL EN EL RUBRO CERVECERO

Es de conocimiento de toda la colectividad que una de las industrias
mas versatiles y con mayor presencia en nuestro medio es precisamente
laindustria cervecera, esto debido a la amplia difusion de esta bebida cuya
tradicion se remontaincluso a la baja edad media (hace aproximadamente
1000 anos), aspecto que claramente puede evidenciarse en el ambito
de la propiedad intelectual, al que acude la industria en resquardo
precisamente de esta actividad innovadora e inventiva relacionada con
esta popular bebida y toda su parafernalia.

Considerando que algunas de las empresas industriales mas grandes
del mundo estan precisamente vinculadas con la elaboracion, distribucion
y comercializacion de esta bebida amarga, irdnicamente constituyéndose
en un dulce negocio que abarca todo el planisferio.

Bolivia no es la excepcion, y esta bebida fue acogida y es consumida
en grandes cantidades no solo por su particular sabor sino ya con raices
culturales marcadas, estando involucrada en toda clase de celebraciones
y onomasticos.

Al ser un sector con tal dinamismo, es claro que los actores del mismo
se encuentran en constante actividad innovadora, tanto vinculada con su
produccion como respecto a su comercializacion, publicidad, procurando
constantes mejoras en su calidad, elaboracion de sabores mas exoticos,
incorporacion de ingredientes no tradicionales por un lado, como
campanas publicitarias agresivas y de amplia presencia en todo tipo

de eventos, inclusive de patrocinio de clubes
deportivos o actividades de toda indole.

En Bolivia, ya existen vestigios en el ambito
registral desde inicios del siglo XX, habiéndose
otorgado desde 1917 (Ley de marcas) a lafechaal
menos 74 registros de marcas vinculados con la
bebida, y en la Gltima década (2009 al 2018) 50
registros, el 67% del total de registros otorgados
por Senapi, de los cuales 44 (88%) fueron
solicitados por industriales nacionales y apenas
6 (12%) por industrias foraneas; aspecto que
claramente demuestra la constante innovacion
y desarrollo de productos relacionados por
nacionales tanto para el mercado nacional
como el de exportacion, con énfasis en el (ltimo
lustro, en que se registraron al menos 20 signos
en este rubro, con la incursion de inversores
nacionales y extranjeros.

De igual forma en el area de patentes desde
la vigencia de Ia Ley de Privilegios industriales
(1916), se cuenta con antecedentes de dos
invenciones protegidas (un producto; y un
procedimiento), y el disefio industrial de un vaso
cervecero.

Similar extremo se puede ver del analisis delos
productos nacionales, que son constantemente
reconocidos en numerosos eventos en los que
se evalda la calidad de estos y que son usados
con la misma vehemencia y constancia en
publicidad por parte de los cerveceros.

De igual forma es evidente que en el
comercio, se ha abierto un nuevo nicho
de mercado, el que estd relacionado con
las cervezas gourmet o artesanales, que
responden a los criterios cada vez mas altos y
exclusivos de los consumidores habituales, que
buscan incluso niveles de innovacion y calidad
superiores a los estandares industriales, todo
esto merece y debe ser protegido por el Estado,
ya que el crecimiento de una industria tan
pujante, significa incuestionablemente réditos
econdmicos a los actores vinculados como al
Estado (considerando ademas la existencia de



un impuesto exclusivo para estas bebidas ICE),
y la sociedad en su conjunto con algunas de las
iniciativas de Responsabilidad Social asumida
por las empresas cerveceras.

El hecho de acudir a las herramientas que
la propiedad intelectual brinda, permite a los
industriales y actores en general del rubro
cervecero poder participar seqguros de tener el
respaldo y resquardo tanto de sus signos - para
contar con un mercado transparente y sano,
tanto para ellos como para los consumidores;
como de suinnovacion al servicio de laindustria,
fomentando la difusion de estay beneficiandose
de su actividad de mejora en el proceso de
elaboracion, comercializacion y distribucion de
la bebida.

Tan refrescante y pujante es la industria,
como su actividad publicitaria, que siempre
esta en vanguardia de la actividad creativa de
campanas, promociones y otras que fomentan
el consumo responsable de esta bebida,
asociandola con actividades propias de la vida
cotidiana de los consumidores. Sin olvidar, el
valor del desarrollo para los nuevos sabores
asi como productos derivados, en los cuales
ha intervenido el conocimiento técnico nuevo
y la destreza de inventores o disenadores que
merecen reconocimiento personaly recompensa
econdmica con la obtencion de patentes o
disenos de propiedad industrial.

Propiedad Industrial

La clara tendencia de que este panorama no vaya a cambiar, sino que
cada vez existan mayores productos de diversas procedencias ofertados
por industriales y artesanos, significa la garantia de que inversionistas
contindien apostando por el crecimiento de la industria, y a la par de la
innovacion relacionada con la misma, y los beneficios colaterales para
la sociedad y el Estado, eh ahi la importancia de que todos aquellos
vinculados con el rubro cervecero acudan y vean protegidos sus marcas,
signos e innovaciones por las distintas herramientas brindadas por
la propiedad intelectual, siendo claro que muchas de las marcas en el
mercado ya son reconocidas incluso subconscientemente por toda la
sociedad aun no sean consumidores habituales de esta bebida.

Siendo tal potencial reconocido por los mismos industriales que incluso
formaron asociaciones y otro tipo de entidades colectivas para fomentar
la industria en un marco de comercio abierto, saludable y transparente,
para todos los actores vinculados, satisfaciendo tanto los criterios de
calidad e innovacion constante, como la misma sed de los consumidores.




Marcas nacionales registradas relacionadas a Cerveza

Marca: CERVEZA REAL

Titular:

BEBIDAS BOLIVIANAS BBO S.A.

Clase Niza:

32

Productos:

"Cervezas, cerveza especial, cervezas en general, aguas minerales y gaseosas
y otras bebidas no alcohdlicas, bebidas y zumos de cervezas, cerveza
especial, cervezas en general, aguas minerales y gaseosas y otras bebidas no
alcohdlicas, bebidas y zumos de frutas y demds productos comprendidos en
esta clase.

Registro:

130674~

Resolucion:

5727/ 201 de 23 de septiembre de 2011.

Proteccion y vigencia:

Hasta el 23 de septiembre de 2021.

Marca: Chapare CERVEZA

Titular:

José Eduardo (zermak Montalvo

Clase Niza:

32

Productos:

“Cerveza; aguas minerales y gaseosas, y otras bebidas sin alcohol; bebidas a

base de frutas y zumos de frutas; siropes y otras preparaciones para elaborar

bebidas".

Registro: =
144691 ~C @

Resolucién: CERVEZA
2797 12013 de 02 de julio de 2013
Proteccion y vigencia:

Hasta el 02 de julio de 2023.




Marcas nacionales registradas relacionadas a Cerveza

Marca: CERVEZA YUNGUENA

Titular:

Zenon Ismael Valdiviezo Ochoa
Clase Niza:

32

Productos:

"Cerveza".

Registro:

145998 -(

Resolucion:

14104 /2013 de 03 de septiembre de 2013.
Proteccion y vigencia:

Hasta el 03 de septiembre de 2023.

Marca: CERVEZA SURENA 33

Titular:

JAIME ALVAREZ BANZER
(Clase Niza:

32

Productos:

"Cerveza".

Registro:

135382-(

Resolucion:

2113/2012 de 12 de abril de 2012.
Proteccion y vigencia:
Hasta el 12 de abril de 2022.

:?SUREﬂA}

Marca: CERVEZA AMAZONICA

Titular:
X-TREME S.R.L.
(Clase Niza:

32

Productos: CERVEZA

"Cerveza Amazonica”.
Registro: AMAZONICA

129853 -(

Resolucion:

4,906/2011 de 16 de agosto de 20m.
Proteccion y vigencia:

Hasta el 16 de agosto de 2022.




Marcas nacionales registradas relacionadas a Cerveza

Marca: CERVEZA CORDILLERA

Titular:

BEBIDAS BOLIVIANAS BBO S.A.

Clase Niza:

32

Productos:

"Cervezas; aguas minerales y otras bebidas sin alcohol; bebidas a base de
frutasy zumos de frutas; siropesy otras preparaciones para elaborar bebidas”.
Registro:

182365-(

Resolucion:

5039/2018 de 25 de octubre de 2018.

Proteccion y vigencia:

Hasta el 25 de octubre de 2028.

Marca: CERVEZA DE QUINUA LIPENA

Titular:

(ristian Roberto Quispe Santos
Clase Niza:

32

Productos:

"Cerveza de quinua real".
Registro:

130540-C

Resolucion:

5593/2011 de 22 de septiembre de 20711.
Proteccion y vigencia:

Hasta el 22 de Septiembre de 2022.

Marca: PACENA

Titular:

CERVECERIA BOLIVIANA NACIONAL S.A

(lase Niza:

32

Productos:

"“Cervezas; aguas minerales y gaseosas y otras bebidas sin alcohol;
bebidas a base de frutas y zumos de frutas; siropes y otras preparaciones para
elaborar bebidas".

Registro:

173999-C

Resolucion:

3118/2017 de 21 de julio de 2017.

Proteccion y vigencia:

Hasta el 21 de julio de 2027.




Marcas nacionales registradas relacionadas a Cerveza

Marca: PACENA

Titular:

CERVECERIA BOLIVIANA NACIONAL S.A

Clase Niza:

32

Productos:

“Cervezas; aguas minerales y gaseosas, y otras bebidas no alcohdlicas;
bebidasy zumos de frutas; siropes y otras preparaciones para hacer bebidas".
Registro:

126129-C

Resolucion:

1182/201 de 28 de febrero de 201.

Proteccion y vigencia:

Hasta el 28 de febrero de 2021.

Marca: PACENA BLACK

Titular:

CERVECERIA BOLIVIANA NACIONAL S.A
(lase Niza:

32

Productos:

“Cervezas; aguas minerales y gaseosas, y otras bebidas no alcohdlicas;
bebidasy zumos de frutas; siropes y otras preparaciones para hacer bebidas".
Registro:

132146~

Resolucion:

7199/2011 de 30 de noviembre de 20711.

Proteccion y vigencia:

Hasta el 30 de noviembre de 2021.

Marca: PACENA BOCK

Titular:

CERVECERIA BOLIVIANA NACIONAL S.A

Clase Niza:

32

Productos:

"Cerveza especial y cervezas en general; aguas minerales y gaseosas y
otras bebidas no alcohdlicas; bebidas y zumos de frutas; siropes y otras
preparaciones para hacer bebidas".

Registro:

8673 -(

Resolucion:

2225 12001 de 05 de junio de 2001.

Proteccion y vigencia:

Hasta el 05 de junio de 201m.




Marcas nacionales registradas relacionadas a Cerveza

Marca: TAQUINA EXPORT

Titular:
CERVECERIA TAQUINA S.A.
(Clase Niza:

32 I
Productos: f ﬂ . —l

"Cervezas; aguas mineralesy gaseosas y otras bebidas no alcohdlicas; bebidas
y zumos de frutas; siropes y otras preparaciones para hacer bebidas".
it TAQUIﬂ'A i
Resolucion: EXPORT

21,16/2003 de 29 de septiembre de 2003.
Proteccion y vigencia:

Hasta el 29 de septiembre de 2013. (RENOVADA)

Marca: TAQUINA EXPORT TROPICALIZADA 620 cc.

Titular:

CERVECERIA BOLIVIANA NACIONAL S.A. (CBN)

Clase Niza:

32

Productos:

“Cervezas; aguas mineralesy gaseosas y otras bebidas no alcohdlicas; bebidas
y zumos de frutas; siropes y otras preparaciones para hacer bebidas".
Registro:

142084-C

Resolucion:

190 /2013 de 21 de enero de 2013.

Proteccion y vigencia:

Hasta el 21 de enero de 2023.

Marca: CERVEZA ARTESANAL LECLERE

Titular:

(ésar Luis Leclere Jiménez

(Clase Niza:

32

Productos:

Cerveza (mosto de-), cervezas, malta (cerveza de -) Iipulo (extracto de -)
para la fabricacién de cerveza malta { mosto de -).

Registro: kB
12778-C Ale
Resolucion: Premium

558/2008 de 18 de abril de 2008.
Proteccion y vigencia:
Hasta el 18 de abril de 2018.




Marcas nacionales registradas relacionadas a Cerveza

Marca: CHURUQUELLA CERVEZA ARTESANAL UNA LOCURA DE CERVEZA

Titular:

Pablo Armando Corral Davezies

(Clase Niza:

32

Productos:

"Cervezas y otras preparaciones para elaborar bebidas".
Registro:

176567 -(

Resolucion:

5686 2017 de 29 de noviembre de 2017.
Proteccion y vigencia:

Hasta el 29 de noviembre de 2027.

Marca: CERVEZA CESAR’S

Titular:

(CESAR SERGIO DE LOS RIOS COLODRO
(Clase Niza:

32

Productos:

"Cerveza".

Registro:

18622-(

Resolucion:

121612009 de 22 de abril de 2009.
Proteccion y vigencia:

Hasta el 22 de abril de 2019.

Marca: CERVEZA POTOSINA PILSENER

Titular:

CERVECERIA NACIONAL POTOSI LTDA.
(Clase Niza:

32

Productos:

"Cerveza".

Registro:

143122-C

Resolucion:

1228 12013 de 07 de mayo de 2013.
Proteccion y vigencia:

Hasta el o7 de mayo de 2023.




Patentes internacionales relacionadas a Cerveza

Nimero de Solicitud Fecha de Publicacion Pais de Origen
(N105m12190 (B) 2017-11-07 China
Titulo de la Invencion: (erveza que contiene maca, zanahorias negras y su método de preparacion.
Resumen:

La invencion se refiere a la cerveza que contiene maca y zanahorias negras y pertenece al campo técnico del procesamiento de
cerveza. La cerveza se prepara principalmente a partir de extracto de maca, extracto de té rojo plrpura, extracto de fruta de
morera, polvo de zanahoria negra y cerveza verde. La cerveza tiene las ventajas de ser clara, transparente, libre de materia en
suspension, de sabor puro, sabrosa y refrescante, y tener una fragancia de malta completa y un aroma especial, y la espuma
generada es fina, roja y duradera, y tiene muchas lagrimas.

Solicitante Inventor Presentado en Bolivia

YUNNAN ZIPI BEER (0., LTD LU YIBO,; DAI'YIPING No




Patentes internacionales relacionadas a Cerveza

Numero de Solicitud Fecha de Publicacion Pais de Origen

(N102220190 (B) 2013-03-27 China

Titulo de la Invencién: (erveza que contiene jugo de zanahoria y jugo de kiwiy su método de preparacion

Resumen:
La invencidn se refiere al campo de los alimentos, y se refiere especificamente a la cerveza que contiene jugo de zanahoria y

jugo de kiwi y a un método de preparacién del mismo. La cerveza que contiene jugo de zanahoria y jugo de kiwi se caracteriza
por contener, en un litro de cerveza, 50-120 ml de jugo de zanahoria, 5-30 ml de jugo de kiwi y el resto de la cerveza. La
cerveza que contiene jugo de zanahoria y jugo de kiwi no solo mantiene el sabor de la cerveza sino que también tiene el
sabor del jugo de frutas y vegetales y las funciones de nutrientes y de atencion médica, y por lo tanto tiene mejor sabor; el
jugo de zanahoria es muy dtil para el cuerpo humano porque el jugo de zanahoria contiene una gran cantidad de vitaminas,

especialmente vitamina E, dcido félico, oligoelementos, aminodcidos y similares.

Solicitante Inventor Presentado en Bolivia

GUO LILI; WANG JIYUN; HUANG No

SHANDONG ZHONGDE EQUIPMENT
JIAYING; FU JIANBO

(0., LTD




Patentes internacionales relacionadas a Cerveza

Nimero de Solicitud Fecha de Publicacion Pais de Origen

(N105112186 (B) 2017-11-07 China

Titulo de la Invencion: (erveza que contiene moringa y su método de preparacion.

Resumen:

La invencion se refiere a la cerveza que contiene moringa y pertenece al campo técnico del procesamiento de cerveza. la
cerveza se prepara principalmente a partir de extracto de moringa, polvo de naranja, jugo de naranja y cerveza verde. La
cerveza tiene la ventaja de ser clara, transparente, sin materia en suspension, fina en espuma, pura en sabor, sabrosa y
refrescante, el color del cuerpo de la cerveza varia de amarillo anaranjado a rojo anaranjado y es suave, y el cuerpo de la
cerveza tiene sabor a malta evidente y fragancia especial.

r .

Solicitante Inventor Presentado en Bolivia

YUNNAN ZIPI BEER (0., LTD. LU YIBO,; DAI'YIPING,; No




Patentes internacionales relacionadas a Cerveza

Nimero de Solicitud Fecha de Publicacion Pais de Origen
(N105087201 (B) 2018-06-19 China
Titulo de la Invencion: Método para la fabricacion de cerveza de maca.
Resumen:

La invencion describe un método para fabricar cerveza de maca. Con la ayuda del método, se pueden resolver los problemas
de pérdida sensible al calor de los componentes funcionales de la maca y los residuos de disolventes organicos debido a los
métodos existentes para la fabricacién de cerveza de maca. El método incluye pasos para llevar a cabo el preprocesamiento,
para ser mds especificos, humedecer la malta de cebada, los guisantes y el trigo sarraceno en agua tibia, sacarificar la malta
de cebada, los guisantes y el alforfon para obtener un puré de materias primas y agregar agua en el puré para ajustar el grado
de azdcar del puré; agregando Itpulo en el puré con el grado de aztcar ajustado y hirviendo el puré; enfriando rdpidamente
la mezcla hasta que la temperatura de la mezcla alcance 10-15 °C y bombeando la mezcla a los tanques de fermentacion
automatica; llevar a cabo hidrlisis enzimatica, para ser mds especificos, agregar agua al polvo de maca, y la adicién de enzimas
complejas para llevar a cabo la hidrdlisis enzimatica en el polvo de maca a la temperatura de 10-30 °C bajo la presién de 100-
150 MPa durante 30-60 min; realizar una concentracion libre para obtener un liquido concentrado de hidrélisis enzimatica de
maca, agregar el liquido concentrado de hidrdlisis enzimatica de maca en el puré enfriado en los tanques de fermentacion y
luego introducir liquido de cultivo de levadura de cerveza en los tanques de fermentacion; la esterilizacion de la cerveza de
maca después de la fermentacion se completa. El método tiene la ventaja de que las materias primas se procesan previamente,
el polvo de maca se somete a hidrélisis enzimatica a presiones ultra altas y, por consiguiente, se pueden aumentar las tasas de
extraccion de los componentes funcionales de la maca; Las tecnologias de esterilizacién de ultra alta presion se implementan
en las secciones de esterilizacién de cerveza.

Solicitante Inventor Presentado en Bolivia

ZHAO YU, ; PENG TAO, ; LU HONGKE,

GANSU LIGHT INDUSTRY RESEARCH ; CHEN XINGYE, ; JIN HONG, ; WANG
INSTITUTE QIANCUN, ; ZHANG XIAQYAN, ; YANG No

XUXING, ; YIN XIN, ; MA WENJIN.




Patentes internacionales relacionadas a Cerveza

Nimero de Solicitud Fecha de Publicacion Pais de Origen

(N10465109 (B) 2016-08-2l China

Titulo de la Invencién: Método de fermentacion de la cerveza con sabor a pldtano.

Resumen:

La invencién describe un método de fermentacion de cerveza con sabor a platano. De acuerdo con el método de fermentacion,
un proceso tradicional de fermentacion de cerveza de sabor cambia, la pulpa y similares no se agregan en un proceso hidrolitico
de malta, la pulpa de banano homogeneizada que se somete a pasteurizacion se agrega al jugo de malta fermentado de
cerveza esterilizado, y la fermentacion comun es realizada, para que la cerveza fermentada tenga un sabor a platano. Al
aumentar el sabor del pldtano a la cerveza con sabor a platano basada en los sabores originales de la cerveza, la cerveza
con sabor a platano tiene buen color, aroma, sabor amargo y es rica en vitaminas, sustancias minerales, dcidos organicos y
aminodcidos, y su contenido de etanol es 3% -6%, por lo que la cerveza con sabor a platano es dtil para mantener la salud
de los cuerpos humanos, tiene la eficacia de reducir la presion arterial, humedecer los pulmones, disminuir la tos y reducir el
colesterol en la sangre.

Solicitante Inventor Presentado en Bolivia
OCEAN UNIVERSITY OF CHINA, WANG XIANGHONG, ; DONG No
SHUGANG, : CHU YUBO




Patentes internacionales relacionadas a Cerveza

Nimero de Solicitud Fecha de Publicacion Pais de Origen
(N104651113 (B) 2016-03-23 China
Titulo de la Invencién: (erveza que contiene maca y papas moradas y método de preparacion de la cerveza.
Resumen:

La invencion se refiere a una cerveza que contiene papa plrpura y maca, que pertenece al campo técnico del procesamiento
de cerveza. La cerveza se prepara principalmente a partir de los siguientes componentes: un extracto de maca, un extracto de
té zijuan, un extracto de fruta de morera, papas moradas, trigo y agua. La cerveza tiene las ventajas de que la cerveza obtenida
es fresca y de sabor fresco y sabor puro y tiene un aroma ligero a ltpulo; una persona se siente fresca y cdmoda cuando bebe
la cerveza; La cerveza también puede ayudar a la digestion y promover el apetito y también tiene los efectos de aumentar el
vigor, aliviar la fatiga y refrescar; y en comparacion con la cerveza tradicional, la cerveza es mas beneficiosa para la salud fisica
y psicolégica y es adecuada para ser bebida por personas de todo el mundo.

Solicitante Inventor Presentado en Bolivia

KUNMING POWERTEA MEDICINAL LU YIBO; DAIYIPING No
PLANT RES AND DEV (O LTD




Patentes internacionales relacionadas a Cerveza

Nimero de Solicitud Fecha de Publicacion Pais de Origen

Titulo de la Invencién: Método de utilizacion de levadura de desecho del proceso de produccién de cerveza
para producir whisky.

Solicitante “ Presentado en Bolivia




Patentes internacionales relacionadas a Cerveza

Nimero de Solicitud Fecha de Publicacion Pais de Origen
(N103881857 (B) 2016-10-05 2016-10-05 China
Titulo de la Invencion: Método para preparar cerveza de leche.
Resumen:

La invencion describe un método para preparar cerveza de leche. El método comprende los siguientes pasos: (1) gelatinizar
el arroz como material auxiliar; (2§ sacarificacion de vino de malta decantar, es decir, la mezcla de agua con aplastado de
malta, de calefaccion y de la realizacion de la preservacion del calor para obtener el vino sacarificado malta decantar, parando
simultdneamente gelatinizar el arroz material auxiliar y sacarificacion el vino de malta decantar, mezclando el vino sacarificado
malta decantar y el vino decantar gelatinizado obtenido en la etapa (1) para obtener el vino decantar mezclado, la adicion
de leche en la mezcla de vino decantar, calefaccion y la realizacion de la preservacion del calor para obtener principal vino
decantar sacarificado, calentando el principal vino decantar sacarificado y filtrado para obtener zumo de malta; (3) filtrando el
jugo de malta; () fermentar el jugo de malta.

Solicitante Inventor Presentado en Bolivia

EBEI UNIVERSITY OF SCIENCE AND YAO HONGWEN, ; LIU SHUZHONG, ; No
TECHNOLOGY YAO PENG, ; ZHANG FENJU, ; YAO FEI




Patentes internacionales relacionadas a Cerveza

Nimero de Solicitud Fecha de Publicacion Pais de Origen
(N103820255 (B) 2016-03-16 China
Titulo de la Invencion: (erveza de sandia/uva y su método de preparacion.
Resumen:

La invencion describe una cerveza de sandia/uva y un método de preparacion de la misma, y el problema técnico a resolver es
integrar cerveza, vino de sandia y bebida de vino, y tiene buen sabory alto valor nutricional. Una cerveza de sandia de uva se
compone de un vino crudo de sandia 1: 1: 1, un vino de uva cruda y un vino crudo de cerveza de acuerdo con una proporcién
de masa, y el vino crudo de sandia se obtiene por fermentacion después de exprimir la sandia, y la uva. El vino crudo se
fermenta una vez extraido el zumo de uva. La cerveza cruda se prepara fermentando la malta en un mosto y luego mezclando,
clarificando y filtrando. En comparacion con la técnica anterior, la cerveza de sandia de uva de la invencion tiene el aroma de
sandia, la dulzura de Ia uva y el aroma de trigo de la cerveza, tiene buena nutricion y buen sabor.

Solicitante Inventor Presentado en Bolivia

ZHENG HAIHONG ZHENG HAIHONG No




Patentes internacionales relacionadas a (erveza

Nimero de Solicitud Fecha de Publicacion Pais de Origen
(N103805385 (B) 2016-03-16 China
Titulo de la Invencion: (erveza de sandia y su método de preparacion.
Resumen:

Lainvencion describe una cerveza de sandiay un método de preparacion de la misma, el problema técnico a resolver es integrar
la cerveza y la bebida de vino de sandia, tiene buen sabor y alto valor nutricional. Una cerveza de sandia en proporcion de
masa 1:1 de vino de sandia y de cerveza cruda. El vino crudo de la sandia se obtiene por fermentacion del jugo de sandia, y la
cerveza cruda se obtiene por fermentacion del mosto de malta, de la mezcla, clarificacion y filtrado del vino de sandia y cerveza
cruda se obtiene la cerveza de sandia. La cerveza de sandia de la invencidn tiene el aroma de la sandia y el aroma de trigo de
la cerveza, es rica en nutrientes, tiene buen sabor, el jugo de vino es claro y el color es rojo brillante, y es adecuado para que
lo tome la mayoria de las personas.

Solicitante Inventor Presentado en Bolivia

EBEI UNIVERSITY OF SCIENCE AND YAO HONGWEN, ; LIU SHUZHONG, ; No
TECHNOLOGY YAO PENG, ; ZHANG FENJU, ; YAO FEI




Patentes internacionales relacionadas a Cerveza

Nimero de Solicitud Fecha de Publicacion Pais de Origen
MX3’+3511 (B) 2016_09_06 México
Titulo de la Invencion: (erveza de amaranto y proceso de elaboracion.
Resumen:

Se describe un proceso para la fabricacion de cerveza utilizando amaranto como complemento, donde el amaranto se trata de
manera que se rompa. El amaranto se utiliza hasta el 100% de la masa total a fermentar.

La presente invencion se refiere a un proceso de elaboracidn de cerveza de amaranto, caracterizado porque comprende las
siguientes etapas:
a) tratar térmicamente semilla de amaranto a fin de reventarla;
b) mezclar la semilla de amaranto reventada en agua con
i. malta de cebada 6
ii. enzimas exdgenas a fin de producir mosto;
¢) sacarificar el mosto;
d) lupular el mosto sacarificado para formar una mezcla lupulada; y
e) fermentar la mezcla lupulada para obtener la cerveza de amaranto.

Solicitante Inventor Presentado en Bolivia
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Patentes internacionales relacionadas a Cerveza

Pais de Origen

Nimero de Solicitud Fecha de Publicacion
ES2636254 T3 05.10.2017
Titulo de la Invencion: Sistema dispensador de cerveza con espuma cremosa
Resumen:

Un sistema dispensador (5) de cerveza con espuma cremosa, que

comprende:

- Un acoplador (8)que se puede fijar de forma desmontable en un barril

(7); un tubo de transporte Fg) que incluye:

un primer extremo acoplable con el acoplador (8), por el que la cerveza

fluye desde el barril (7) a través del tubo de transporte (9) cuando el primer

extremo del tubo de transporte (9) estd acoplado en el acoplador (8), y

un segundo extremo;

- Un grifo (1) que comprende:

un receptor (800) del tubo de compresién adaptado para recibir el segundo

extremo del tubo de transporte (9) a su través de tal manera que el segundo

extremo suministra cerveza desde el grifo (11), un émbolo (30) que comunica

con el receptor (800) del tubo de compresion y un mango (140) acoplado

con el émbolo (30), en donde el mango 140 se puede mover entre:

una posicion cerrada en la que el émbolo(30) aprieta el tubo de transporte

(9) cerrado de tal manera que no fluye cerveza desde el grifo (11), una

posicion abierta en la que el émbolo (30) se eleva sustancialmente,

completamente fuera del tubo de transporte (9) de manera que la cerveza

fluye desde el grifo (11), y una posicion de espuma cremosa en la que el

émbolo (30) se eleva del tubo de transporte (9) a una distancia tal que se

crea una abertura en el tubo de transporte (9) que produce flujo de espuma

cremosa desde el grifo (11); en donde el tubo de transporte comprende:

un ajuste (602);

un tuno de compresion (601); y

una linea (600) conectada con el ajuste (602) y el tubo de compresidn (601)

y en donde el acoplador (8) comprende:

un cuerpo (499) que comprende:

un extremo superior (511), un extremo de acoplamiento (512) al barril que

se puede acoplar al barril (7), y un orificio (510) a su través, en el que el

ajuste (602) del tubo de transporte (9) se inserta de forma desmontable

a través del extremo superior (51) y en el interior del orificio (510); y una

palanca (501) conectada de forma pivotante con el cuerpo (499), en donde

la palanca (501) se puede mover desde una posicion desacoplada hasta un
osicion acoplada que empuija el ajuste (602§]hacia abajo dentro del orificio

?510) de tal manera que el ajuste (602) abre un conjunto 16 de valvulas del

barril facilitando de ese modo el flujo de cerveza desde el barril (7) a través

del tubo de transporte (9).

Frene
1 i

Estados Unidos
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Solicitante Inventor

Presentado en Bolivia
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Patentes internacionales relacionadas a Cerveza

Nimero de Solicitud Fecha de Publicacion Pais de Origen
E52629291T3 08.08.2017 Espaiia
Titulo de la Invencion: Equipo automatizado para instalaciones de dispensacion de cerveza
Resumen:

Equipo automatizado adaptado para estar instalado sobre una bomba de cerveza (2) situada en un
establecimiento. Esta bomba de cerveza (2) comprende por lo menos dos tanques () para servir

el producto, con salidas conectadas a una red refrigerada de
conductos (5) adaptada para transportar el producto hacia
una o varias bombas de cerveza (6). Este equipo automatizado
comprende: una vélvula neumatica (9) colocada, durante
la utilizacién, a la salida de cada tanque (&), un conjunto
regulador de entrada de aire (10) para cada tanque (4),
un sistema neumdtico que comprende: un circuito de aire
comprimido (7) y un compresor (8) adaptado para producir
contra presion en cada tanque (4) permitiendo la salida
del producto. Esta circulacion de aire comprimido (7) estd
conectada a esta vdlvula neumatica (9) de salida del producto
de cada tanque (4) y conectada a este conjunto regulador de
toma de aire (10),
(aracterizado por que el equipo automatizado comprende un
sistema electronico que contiene:

una serie de cajas de control de tanque (11), uno para
cada tanque (4 en resumen) de la instalacion (2),

una caja de control principal (12),

un conjunto de accion y de contra presion (13) que
comprenden valvulas magnéticas (14, 14f) y reguladores 115)
de presion del tanque (LS, donde estas cajas de control de
tanque (1) estdn conectadas una a otra y conectadas a esta
caja de control principal (12) de modo que en el momento de la
utilizacién, el sistema electrdnico esté adaptado para controlar
el funcionamiento automatico y el aprovisionamiento de
energia de este conjunto de accion y de contra presion (13),
asi como para controlar el funcionamiento de este sistema
neumadtico, y para que la caja de control principal (12)
incorpore un software de gestion pre registrado y programable
adaptado a la gestion y al control del equipo, para conectary
desconectar el flujo del producto hacia una o varias bombas
de cerveza (6), para cambiar los tanques (1), para conocer la
temperatura y la presion o el nivel del contenido de este dltimo
a cada momento; y para que la caja de control principal (12)
esté adaptada para estar conectada durante la utilizacion, a
través de una red WI-Fl Interna, a un dispositivo electrénico
(17) con una pantalla tactil que sirva de interfaz a distancia
para el usuario.

FIG. 1

Solicitante Inventor

Presentado en Bolivia
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Patentes internacionales relacionadas a (erveza

Nimero de Solicitud Fecha de Publicacion Pais de Origen
Titulo de la Invencion: DISPOSITIVO DE CONTROL DE AUTOSERVICIO DE BEBIDAS POR TECNOLOGIA INALAMBRICA RFID
Resumen:

una electrovalvula (7) y caudalimetro (8) para el control
del liquido suministrado, conectados a un sistema de
contadores controlados de forma centralizada, siendo
dicho control (9) capaz de autorizar, bloquear y/o cortar el
suministro del liquido o bebida; porque cada surtidor (2)
dispone de un microprocesador (5); porque comprende
al menos un dispositivo central de control (9) que recibe
datos de los surtidores (2), los procesa y envia ordenes a los
mismos, y muestra datos en una pantalla () asociada a
él; y por el hecho de emplear una tecnologia inaldmbrica.
2. Dispositivo de autoservicio seglin la reivindicacion
primera, caracterizado porque dicha tecnologia
inaldmbrica es la identificacion por radiofrecuencia o
RFID, que emplea etiquetas inaldmbricas capaces de
almacenar datos identificativos, de consumo, y de saldo.
3. Dispositivo de autoservicio segin la reivindicacion
segunda, caracterizado porque cada surtidor dispone de
una ranura donde insertar la etiqueta inaldmbrica capaz
de realizar |a lectura de sus datos.

4. Dispositivo de autoservicio segun reivindicaciones
segunda y tercera, caracterizado porque dispone de un
dispositivo de alerta por averia que proporciona un aviso
al sistema de control central cuando se inserta la etiqueta
en la ranura y se extrae de forma repetida sin haberse
dispensado bebida alguna.

5. Dispositivo de autoservicio seglin reivindicaciones
quintay sexta, caracterizado porque cada microprocesador
(5) esta conectado con el dispositivo central de control (9)
mediante una red local (11).

6. Dispositivo de autoservicio segdn la reivindicacion
primera, caracterizado porque dispone de un dispositivo
de alarma indicador de nivel minimo.

7. Dispositivo de autoservicio segin la reivindicacion
primera, caracterizado porque las columnas surtidoras (1)
disponen de pantallas de visualizacion (4).

1. Dispositivo de autoservicio de bebidas personalizado que comprende mds de una columna (1) surtidora de bebida con
su correspondiente grifo surtidor (2), dispuestas en un tnico mueble, y conectado a un conjunto principal de barriles,
tanques o recipientes que le suministran la bebida, con sistema de refrigeracion y presion, caracterizado porque comprende

Solicitante Inventor
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Patentes internacionales relacionadas a Cerveza

Nimero de Solicitud Fecha de Publicacion Pais de Origen
ES1073335 01.12.2010 Espaiia
Titulo de la Invencion: Dispensador-enfriador de cerveza en botellas y otras bebidas
Resumen:

1. Dispensador-enfriador de cerveza en botellas y otras bebidas, caracterizado por un recipiente térmico (1) que aloja en su
interior una serpentina (7) construida con tuberfa de alta conductibilidad por la que circula la bebida, y se refrigera mediante
una composicion de hielo y solucion saturada de Sodio Acetato. El dispensador-enfriador incorpora un sistema de presion que
se compone de una bomba (4) que mediante una manguera (6) se conecta a una valvula antiretorno (11) que va roscada al
conjunto de elementos de fijacion de la botella (8, 14, 15). Se completa el dispensador-enfriador con un grifo de salida de doble
accion (5), y que va unido mediante racores a la serpentina (7).

2. Dispensador-enfriador segtin la reivindicacion 1, caracterizado por un conjunto de elementos de fijacion de las botellas (8,
14, 15) que permite acoplar una, dos o mds botellas de cualquier tipo, y mediante Ilaves de paso (20) permite o impide el flujo
de las bebidas, posibilitando de ese modo su combinacidn.

3. Dispensador-enfriador segtin la reivindicacion 1 caracterizado por presentar una bomba manual o electromecanica que
incorpora aire directamente a las botellas.
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Disenos industriales internacionales relacionados a Cerveza

Registro Diseios Industrial
005265956-0001.

Fecha de Registro
2018-05-11.

Nombre o indicacion del Disefio
Botellas de Cerveza.

Nombre del Titular
Browar Amber Andrzej Przybyto.

Pais de origen
Polonia.

Disenos industrial Solicitado en Bolivia
NO.

Registro Disenos Industrial
005226917-0001.

Fecha de Registro
2018-04-09.

Nombre o indicacion del Diseno
Botellas de Cerveza.

Nombre del Titular
Unibottle Ltd.

Pais de origen
Irlanda.

Disenos industrial Solicitado en Bolivia
NO.




Disenos industriales internacionales relacionados a Cerveza

Registro Diseios Industrial
Do525184-0001.

Fecha de Registro
2017-04-19.

Nombre o indicacion del Disefio
Botellas de cerveza.

Nombre del Titular

FRANCISCO GIMENEZ HEREDIA. g

, * S
Pais de origen epCh pRE
Espana.

Disefos industrial Solicitado en Bolivia >
NO. W"""rﬁ-

Registro Diseios Industrial
002480558-0001.

Fecha de Registro
2017-04-19.

Nombre o indicacion del Disefio
Botellas de cerveza.

Nombre del Titular
The world of Neuschwansteiner GmbH.

Pais de origen
Alemania.

Disenos industrial Solicitado en Bolivia
NO.




Disenos industriales internacionales relacionados a Cerveza

Registro Diseios Industrial
004709129-0002.

Fecha de Registro
2018-03-05.

Nombre o indicacion del Disefo
Bombas de cerveza .

Nombre del Titular
Eugeni Quitllet.

Pais de origen
Francia.

Disenos industrial Solicitado en Bolivia
NO.

Registro Disenos Industrial
002588897-000.1

Fecha de Registro
2014-12-02.

Nombre o indicacion del Disefio
Grifos para servir cerveza u otras bebidas.

Nombre de los Disenadores
Julian Vazquez Sotos.

Nombre del Titula
EXCLUSIVAS J.J.L., S.L.

Pais de origen
Espana.

Disenos industrial Solicitado en Bolivia
NO.




Disenos industriales internacionales relacionados a (erveza

Registro Diseios Industrial
002473900-0001.

Fecha de Registro
2014-05-30.

Nombre o indicacion del Diseio
Grifos para servir cerveza u otras bebidas.

Nombre del Titular
Hijos de Rivera, s.a.

Pais de origen
Espana.

Disenos industrial Solicitado en Bolivia
NO

Registro Disenos Industrial
002285312-0001.

Fecha de Registro
2013-08-01.

Nombre o indicacion del Diseio
Expendedores de cerveza de barril.

Nombre del Titular
Brauerei Beck GmbH & Co. KG.

Pais de origen
Alemania.

Disenos industrial Solicitado en Bolivia
NO.




Disenos industriales internacionales relacionados a Cerveza

Registro Disenos Industrial
005284718-0001.

Fecha de Registro
2018-05-28.

Nombre o indicacion del Disefio
Jarras grandes para cerveza.

Nombre del Titular
Pivovary Staropramen s.r.o.

Pais de origen
Checoslovaquia.

Disenos industrial Solicitado en Bolivia
NO

Registro Disenos Industrial
003109610-0001.

Fecha de Registro
2016-05-04.

Nombre o indicacion del Disefo
Vaso de cerveza.

Nombre del Titular
B.V. Koninklijke Nederlandsche Glasfabriek

“Leerdam”.

IJ 3 Pais de origen
Paises bajos.

“ ! Disenos industrial Solicitado en Bolivia
i 1 NO




Disenos industriales internacionales relacionados a Cerveza

Registro Diseios Industrial
002640037-00T1.

Fecha de Registro
2015-02-24.

Nombre o indicacion del Disefio
Jarras para cerveza.

Nombre del Titular
Oberglas GmbH.

Pais de origen
Austria .

Disenos industrial Solicitado en Bolivia
NO.

Registro Disenos Industrial
001411961-0001.

Fecha de Registro
2014-05-19.

Nombre o indicacion del Diseno
Jarras para cerveza.

Nombre del Titular
MOHABA GmbH & Co. KG.

Pais de origen
Alemania.

Disenos industrial Solicitado en Bolivia
NO.




Disenos industriales internacionales relacionados a Cerveza

Registro Diseios Industrial
D0526378-0001.

Fecha de Registro
2017-11-24.

Nombre o indicacion del Disefio
Etiqueta tirador cerveza.

Nombre del Titular
HEINEKEN ESPANA, S.A.

Pais de origen
Espana.

Disenos industrial Solicitado en Bolivia
NO.

Registro Disenos Industrial
002085563-0001.

Fecha de Registro
2012-08-09.

Nombre o indicacion del Disefio
Etiquetas Botellas de cerveza.

Nombre del Titular
Micula Loan.

Pais de origen
Espana.

Disenos industrial Solicitado en Bolivia
COMBINATIA PERFECTA DE BERE 51 LIMONADA NO.
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Ministerio de
Desarrollo Productivec

y Economia Plura

Y/ senapi

SERVICIO NACIONAL DE PROPIEDAD INTELECTUAL

Oficina central / La Paz
Av. Argentina #1914, Edif. Angélica Maria
entre Villalobos y Diaz Romero.

Zona Miraflores
Telfs.: 2115700 - 2119276 - 2119251

Fax: 2115700

Oficina distrital / Santa Cruz
Prolongacion Quijarro,
Esq. Uruguay No. 29
Edif. Bicentenario, 1er. Anillo
Telf.: 3121752

Oficina distrital / Tarija
(alle Ingavi No. 156
entre Colén y Suipacha
Edif. Coronado, piso 2, Of. 202,

Zona (entral
Telf.: 72015286

Oficina distrital / El Alto

Edif. Multicentro EI Ceibo, piso
2, Of. 1A, Avenida Juan Pablo II,
Zona 16 de Julio.

Telf.: 72043029.

Oficina distrital / Cochabamba
(alle Chuquisaca 649, piso 2,
entre Antezana y Lanza
Zona (Central - Noroeste
Telf.: 4141403

Oficina distrital / Chuquisaca
(alle Kilometro 7, No. 366
casi esquina Urriolagoitia

Zona Parque Bolivar
Telf.: 72005873

Oficina distrital / Oruro
(alle 6 de octubre No. 5837

entre Ayacucho y Junin,
Galeria Central, Of. 14 (Ex Banco Fie)
Teléfono.: 67201288
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